1l Jornadas Gastrondmicas

de los Quesos Asturianos
Restaurantes participantes

LA TEYA Valeriano Leén 11 - 985 72 45 05
Entrada: Degustacion de quesos.
Primer plato: Pastel de chicharros con Afuega’l Pitu rojo / mejillones gratinados con quesu los
Beyos / fabada asturiana.
Segundo plato: Salteado de buey con fritos de Pefiameyera / cachopo de merluza a la crema
Gamoneu / chuletillas de cordero.
Postre: Flan de queso de Varé / mus de queso Los Beyos / arroz con leche.

SIDRERIA EL CULETIN Celleruelo 66 bajo - 985 72 21 56

Primer plato: Cecina con virutas Gamoneu.
Segundo plato: Cachopo de ternera con queso La Peral.
Postre: Copa de crema de queso Casin y albaricoque.

BAR PUMARIN Les Campes 28 - 985 72 27 44

Primer plato: Cecina con Gamoneu / pimientos rellenos.
Segundo plato: Media de callos / picadillo con queso Cabrales.
Postre: Flan de queso Vidiago.

SIDRERIA PACO La Isla 5 bajo - 985 72 31 64

Primer plato: Rabioli de bacalao con tinta de La Peral.
Segundo plato: Albéondiga de buey con aroma de Gamoneu.
Postre: Tarta de turrén.

LA PRUBINA Casimiro Argiielles 14 - 985 72 01 91
Primer plato: Ensalada de queso y cecina / champifiones rellenos a la crema Gamoneu.

Segundo plato: Lubina a la plancha / entrecot al Cabrales.
Postre: Flan de queso con mermeladas caseras / tarta de fresa.

VINATERIA LAS FERRERINAS San Antonio 26 - 985 72 47 74

Primer plato: Rollitos de cecina y vidiago / ensalada de quesos.

Segundo plato: Tortinos con setas, virutas de jamén y crema de Gamoneu / solomillo de cerdo
a la crema de queso.

Postre: Flan de queso con mermeladas caseras / tarta de avellana.

SIDRERIA LES CAMPES Plaza les Campes 7 - 678 64 26 65

Primer plato: Ensalada de quesos asturianos con ahumado y vinagreta de avellana.

Segundo plato: Cachopinos de ternera rellenos de jamén y queso Ovin con salsa de Afuega’l
Pitu rojo.

Postre: Mus de queso Ovin cremoso con nueces.

EL RINCONIN DE LES CAMPES Plaza les Campes 17 - 985 72 51 46

Primer plato: Ensalada de quesos asturianos.
Segundo plato: Milhoja de lomo sobre quesu Casin
Postre: Fundido de chocolate con queso de Los Beyos.

SIDRERIA PULPERIA OTERO Florencio Rodriguez 57 - 985 72 46 05

Primer plato: Frisuelo de setas, gambas y gulas al Cabrales / tostas cuatro quesos (Penamellera,
Bellos, Gamoneu y Bendén).

Segundo plato: Lomos de picantén al Gamoneu / lubina en salsa Pefiamellera.

Postre: Quesu Afuega’l Pitu.

HOTEL-RESTAURANTE LORIGA Valeriano Le6n 22 - 985 72 00 26

Menu degustacién

Primer plato: Mousse de queso Ovin con virutas de cecina / tosta de morcilla y queso Varé /

ensadada de quesos asturianos y frutos secos / milhojas de queso y almendra.
Segundo plato: Fabada asturiana / arroz caldoso / tortilla de queso Vidiago / bombones de
pescado, ibérico y queso Gamoneu / carrillera de cerdo ibérico.

Postre: Tarta de queso Afuega’l Pitu / requesén de Abredo con fresas / tablas de quesos

asturianos.

LA GRADIA Lalsla9-984 08 31 64 - 699 13 06 46
Primer plato: Lenguado en salsa marinera bafiado en caldo de Vidiago.
Segundo plato: Filete al Cabrales con setas y patatas dado.
Postre: Tarta tres quesos.

LA TERRAZA Plaza Les Campes 21 - 627 19 70 33 il
Primer plato: Cecina queso Varé. Todos los restaurantes tienen un

Segundo plato: Solomillo al Cabrales. menu especial al mismo precio.
Postre: Flan de queso. Vino y agua incluidos.

BODEGA DE MAXIMO Marquesa de Canillejas 11 - 985 72 00 78
Primer plato: Repollo relleno de carrilleras al queso.

Segundo plato: Cachopo de setas con jamén ibérico al queso.

Postre: Flan de queso.
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Actividades complementarias
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21 de marzo de 2010

La Teya ® 985 72 45 05 de 10 a 1 5 horas
Sidreria El Culetin ® 985 72 21 56
Bar Pumarin 985 72 27 44 Plaza de Abastos - Pola de Siero

Sidreria Paco ¢ 985 72 31 64

La Prubina ¢ 985 72 01 91

Vinateria Les Ferrerines ¢ 985 72 47 74 A
Sidreria Les Campes ® 678 64 26 65 menu 20 €
El Rinconin de Les Campes ® 985 72 51 46 Vino y agua incluidos
Sidreria Pulperia Otero ¢ 985 72 46 05
Hotel - Restaurante Lériga ¢ 985 72 00 26
La Gradia ® 984 08 31 64 - 699 13 06 46
La Terraza ® 627 19 70 33

Bodega de Maximo ¢ 985 72 00 78




